
S p o t k a n i e  p r z y  w s p ó l n y m  s t o l e  t o  s k u t e c z n y
s p o s ó b  n a  p o d z i ę k o w a n i e  p r a c o w n i k o m ,  k t ó r z y

p r z e z  c a ł y  r o k  p r a c o w a l i  n a  w s p ó l n y  s u k c e s
f i r m y .



Z o r g a n i z u j  z  n a m i  w i g i l i ę  f i r m o w ą  

w  m a g i c z n e j  a t m o s f e r z e .  



Z a p r a s z a m y  d o  s k o r z y s t a n i a  z  o f e r t y  
o b i a d u  l u b  k o l a c j i  w i g i l i j n e j
o r a z  z e s t a w u  ś w i ą t e c z n y c h  

w a r s z t a t ó w / z a b a w  i n t e g r u j ą c y c h  g r u p ę  
w  m a g i c z n e j ,  ś w i ą t e c z n e j  a t m o s f e r z e .  




Wigilia firmowa 
w Przystani Świętego Mikołaja

g a s t r o n o m i a @ g w a r e k - m a z u r y . p l ,  t e l .  7 3 1 - 6 1 6 - 2 1 4
 G W A R E K  M A Z U R Y ,  P I Ę K N A  G Ó R A  7 ,  1 1 - 5 0 0  G I Ż Y C K O



Kremowe pate z nutą whisky, miodu i żurawiny na grzance
Zupa grzybowa
Pieczona rolada z gęsi ze śliwkami i  żurawiną, i  smażonymi

Tort makowy
Sernik królewski
Kawa/ Herbaty smakowe
Kompot świąteczny/ woda z cytryną

Kremowe pate z nutą whisky, miodu i żurawiny na grzance
Barszcz czerwony z uszkami
Policzki wieprzowe w sosie z nutą jałowca podawane z gratin

Mini bezy z mascarpone, z nutą wanili i  i  owocami
Tort makowy
Kawa/ Herbaty smakowe
Kompot świąteczny/ woda z cytryną

Kremowe pate z nutą whisky, miodu i żurawiny na grzance
Zupa grzybowa z kluseczkami
Sandacz w sosie porowym z gratin ziemniaczanym z brokułem, 

Mini bezy z mascarpone, z nutą wanili i  i  owocami
Sernik królewski
Kawa
Kawa/ Herbaty smakowe
Kompot świąteczny/ woda z cytryną

Propozycja 1- 75zł/osoba

kopytkami z modrą kapustą

Propozycja 2- 75zł/osoba

ziemniaczanym i marynowanymi buraczkami

Propozycja nr 3- 75zł/osoba

z prażonymi solonymi migdałami

c z a s  t r w a n i a  d o  3  g o d z .
ś w i ą t e c z n a  d e k o r a c j a  s a l i
m u z y c z n a  o p r a w a -  k o l ę d y  w  t l e  
s a l a  n a  w y ł ą c z n o ś ć
p r o f e s j o n a l n a  o b s ł u g a



W  c e n i e :  

 Obiad wigilijny 

g a s t r o n o m i a @ g w a r e k - m a z u r y . p l ,  t e l .  7 3 1 - 6 1 6 - 2 1 4
 G W A R E K  M A Z U R Y ,  P I Ę K N A  G Ó R A  7 ,  1 1 - 5 0 0  G I Ż Y C K O



g a s t r o n o m i a @ g w a r e k - m a z u r y . p l ,  t e l .  7 3 1 - 6 1 6 - 2 1 4
 G W A R E K  M A Z U R Y ,  P I Ę K N A  G Ó R A  7 ,  1 1 - 5 0 0  G I Ż Y C K O

c z a s  t r w a n i a  d o  3  g o d z .
ś w i ą t e c z n a  d e k o r a c j a  s a l i
m u z y c z n a  o p r a w a -  k o l ę d y  w  t l e  
s a l a  n a  w y ł ą c z n o ś ć
p r o f e s j o n a l n a  o b s ł u g a



W  c e n i e :  

Zupa grzybowa 

Pieczona ro lada  z  gęs i

P ierogi  z  kapustą  

Barszcz  czerwony
Dorsz  w sos ie

Miruna w sos ie  greckim
Roladka  szpinakowa 

Tatar  ze  ś ledz ia
Galantyna  z  kaczki  

Karp  w ga larec ie
Mini  koszyczki  

Wybór  c iast
Wybór  deserków
świątecznych

Kawa/Herbaty  smakowe
Kompot  świąteczny/

Opcja  2

Cena:  145zł/osoba
Czas  trwania :  do  5godz .

z  k luseczkami

ze  ś l iwkami  i  żurawiną ,  
ze  smażonymi  kopytkami  
z  modrą  kapustą

Bufet  dań na  gorąco:

i  grzybami

koperkowym

Zimne przystawki

na  b ia łym puchu z  łosos iem

z nutą  porto ,  pomarańczy  
i  imbiru

z  nadzieniem wig i l i jnym

Słodki  bufet :

Do p ic ia :

woda z  cytryną

 Kolacja wigilijna

Zupa grzybowa 

Pieczona ro lada  z  gęs i

P ierogi  z  kapustą  

P ierogi  rusk ie
Barszcz  czerwony
Dorsz  w sos ie

Roladka  drobiowa 

Wybór  c iast
Wybór  deserków
świątecznych

 Kawa/Herbaty  smakowe
Kompot  świąteczny/ 

Opcja  1

Cena:  1 15zł/osoba
Czas  trwania :  do  4  godz .

z  k luseczkami

ze  ś l iwkami  i  żurawiną ,  
ze  smażonymi  kopytkami  
z  modrą  kapustą

Bufet  dań na  gorąco:

i  grzybami

koperkowym

z duszonym szpinakiem,
suszonymi  pomidorami  
oraz  serem feta

Słodki  bufet :

Do p ic ia :

woda z  cytryną

Zupa grzybowa 

Pieczona ro lada  z  gęs i  

P ierogi  z  kapustą  

P ierogi  rusk ie
Barszcz  czerwony
Dorsz  w sos ie  koperkowym
Gołąbki  z  ryżem 

Dorsz  w sos ie  greckim
Pate  z  wątróbki  

Tatar  ze  ś ledz ia
Tradycy jna  sa łatka

Galantyna  z  kaczki  z  nutą

Karp w ga larec ie

Wybór  c iast
Wybór  deserków
świątecznych

Kawa/Herbaty  smakowe
Kompot  świąteczny/

Opcja  3

Cena:  165zł/osoba
Czas  trwania :  do  7godz .

z  k luseczkami

ze  ś l iwkami  i  żurawiną ,  
ze  smażonymi  kopytkami  
z  modrą  kapustą

Bufet  dań na  gorąco:

i  grzybami

i  grzybami  w sos ie  grzybowym

Przystawki  z imne:

z  jab łuszk iem i  nutą  whisky  
na  grzance

jarzynowa

porto ,  pomarańczy  i  imbiru

Słodki  bufet :

Do p ic ia :

woda z  cytryną


